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Crémant Autriche
Methodé Traditionelle

(D
4 MUNDUS t'inirg
- GOLDY
Partner-Winzer sq,mlmll‘,er L—
Region Hohenruppersdorf/ NO
Lage Schotter- und Lossboden
Rebsorten Gruner Veltliner, Riesling
Analysewerte Saure: 6,5 g/l
Alkohol: 11,5 % vol.
Restzucker: brut
Beschreibung Dieser Sekt wird vom Bio-Winzer handverlesen,

Im Stil von Champagner ausgebaut. Ganztrauben-
pressung, Flaschenvergarung und die 36 Monate
lange Hefelagerung legen die Grundlage fur ein
exklusives Geschmackserlebnis. In der Nase gelbe
Frichte, leichter Mango und feine Wirze. Am
Gaumen sehr weiches Mousseux, feine Perlage,
angenehm verhalten, herausragende delikate
Qualitat, leichte Brioche-Noten, im Abgang cremig.

Serviervorschlag 4-6 °C
Lagerfahigkeit 10 Jahre +
Tipp: Limitierte Auflage, Vorreservierung empfohlen!
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